
ΜΟΣΧΑΤΟ ΣΠΙΝΑΣ

Η τσικουδιά Μοσχάτο Σπίνας είναι προϊόν 
παραδοσιακής απόσταξης και παράγεται 
εξ’ ολοκλήρου από επιλεγμένα στέμφυλα της 
λευκής ποικιλίας Μοσχάτο Σπίνας 
που καλλιεργείται στους ιδιόκτητους 
αμπελώνες μας.

   ΑΠΟΣΤΑΞΗ

Tα στέμφυλα αποστάζονται σε παραδοσιακούς 

ασυνεχείς άμβυκες σε μια αργή διαδικασία όπου 

συλλέγεται μόνο η καρδιά του αποστάγματος.

   ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

Κρυστάλλινο στην όψη, με έντονα μοσχάτα 

αρώματα σε συνδυασμό με νότες λευκόσαρκων 

φρούτων. Γεμάτη γεύση με χαρακτηριστική την 

παρουσία του περγαμόντου στην επίγευση. 

   ΠΕΡΙΕΚΤΙΚΟΤΗΤΑ ΣΕ ΑΛΚΟΟΛ 
38% Vol

   ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 
Γυάλινη 200ml & 500ml.


