
 Κτήμα Μιχαλάκη Βιδιανό
Ποικιλιακή Σύνθεση: Βιδιανό
Στυλ: Λευκός ξηρός
Γεωγραφική Ένδειξη: Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη, Ηράκλειο

Εσοδεία: 2023
Περιοχή: Παρθένι, Ηρακλείου Κρήτης
Αµπελώνας: Ορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος σε υψόµετρο 600 µέτρων.
Τρύγος Χειρωνακτικός: Τέλη Αυγούστου
Αλκοολικός Τίτλος: 12,5% by Vol.
Οινοποίηση: Εφαρµόζεται η µέθοδος της κρυοεκχύλισης για 4 µε 6 ώρες στους 4°C. Μετά την πίεση 
και την απολάσπωση ακολουθεί η ζύµωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας 
(13-16°C) και η ωρίµανση στις λεπτές οινολάσπες µε τη µέθοδο του Battonage.
Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά:  Λευκοκίτρινο µε ανοιχτές πράσινες ανταύγειες.
Αρώµατα αποξηραµένου λωτού, έντονο ροδάκινο, βερίκοκο, πράσινο µήλο και κυδώνι. Πληθωρικό 
στο στόµα µε αρώµατα φρέσκων και αποξηραµένων φρούτων, µε γεύσεις λάιµ 
και ξύσµα λεµονιού. Επιµήκη επίγευση µε bitter χαρακτήρα µανταρινιού.
Αρµονία Γεύσεων:  Καπνιστά και πλούσια σε λιπαρά ψάρια, όστρακα, λευκά κρέατα και ώριµα 
τυριά. 
Σερβίρεται µεταξύ:   12-13°C




